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La gastronomia vietnamita siempre comienza con lo esencial — hierbas frescas, caldos
cocinados lentamente, un toque dcido sutil, un sabor salado suave, y un ligero picante justo
en su punto. Aqul, preservamos ese espiritu y lo presentamos de una manera

m4s contempordnea: limpia, refinada, pero profundamente vietnamita.

La gastronomia vietnamita sempre comenca amb l'essencial —herbes fresques, brous cuinats
lentament, un toc Acid subtil, un sabor salado suau, i un lleuger picant just al punt. Aquf
preservem aquest esperit I el presentem d'una manera més contempordnia: neta, refinada,
perd profundament vietnamita.

Vietnamese cuisine always begins with the familiar — fresh herbs, slow- simmered broths,
a gentle tang, a delicate saltiness, and just the right touch of spice. Here, we preserve that
spirit and present it in a more modern way: clean, refined, yet deeply rooted in Vietnamese
tradition.
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ALLERGIESALLERGIES

Si usted es alérgico, consulte con el camarer@.
Si sou al-lérgic, consulteu amb el cambrer
Please consult our servants if you have any allergies.
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Ensalada

1o Rotllet d'estiu Summer roll
anqadmantd& de Mango Mango sa
onta, os Wonton fregits Fried Wontons =




ENTRADAS

ENTRADES
STARTERS

(03). SUICAOCHIEN 5.9€

Gyozas fritas

Geoses fregides

Fried dumplings
(A). Pollo Pollastre Chicken
(B). Ternera Vedella Beef

00

(0%). HOANH THANH CHIEN 5.9€
Wontons fritos crujientes rellenos de pollo y langostinos.
Wontons fregits cruixents farcits de pollastre i llagostins

Crispy fried wontons filled with chicken and shrimyp.
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(08).ENSALADA @ 7.9€

Ensalada de lechuga, zanahoria, pepino, tomate,
menta y butifarra, servida con mayonesa.
Amanida denciam, pastanaga, cogombre,
tomaguet, menta i botifarra, servida amb maionesa.
Fresh lettuce, carrot, cucumber, tomato, mint,
and butifarra sausage, served with mayonnaise.




ENTRADAS

ENTRADES
STARTERS

NOM W 8.5€
Ensalada de papaya verde o Mango con galletas de
gambas y salsa agridulce vietnamira.

Amanida de papaia verda o Mango con galetes de
gambes i salsa agredolga vietnamita.
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Green papaya or mango salad with prawn crackers

and Vietnamese sweer and sour sauce.

(02). NEM RAN

(A).
(B).
(C).

* 6.9¢€

Rollitos de primavera Rotllets de primaveraSpring roll

Cerdo Porc Pork @ E

Vegetariano VegetariaVeqgetarian

Extra Rollito Extra Rotllet Extraroll (+3.5€)
Papel de arroz, cebolla, zanahoria, huevos, setas oreja de madera,
fideos de vermicelli, Servido con salsa de pescado agridulce

Paper darros, ceba, pastanaga, ous, bolets orella de fusta, fideus
de vermicelli. Servit amb salsa de peix agredolg

Rice paper, onion, carrot, eqgs, wood ear mushrooms, vermicelli
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(05). Mangu Manec
(06). Papaya Papaia

(+1.5€)
(+1.5€)
(+1€)

(A). Langostinos Llagostins Shrimp

(B). Ternera Vedella Beef
(C). Pollo Pollastre Chicken

(D). Tofu 0
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ENTRADAS

ENTRADES
STARTERS

(10). TOMCHIENXU 7.9€
Langostinos fritos crujentes
Lagostins fregits cruixents
Crispy fried shrimp

@0

(11). TOM HOANG BAO % 8.9¢€

Langostinas crufjientes cubiertos con tiras de patata consaisa dorada cremosa.
Llagostins cruixents coberts amb tires de patata amb salsa daurada cremosa.
Crispy shrimnpeoated with potato strips in a ricligolden creamy sauce;
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Tipicos Tradicional

Tipics Tradicional
Typical and Traditional

©07).6o1cuon @ © #* 6.9¢€

Rollitos de verano Rotllets d'estiu Summer rolls
(4). Carne y Gambas Carn i Gambes Meat and Shrimp @
(B). PolloPollastre Chicken

(C). Cerdo a la parilla Porc a la graella Grilled pork
(D). Tofu Q'
(E). Extra Rollito Extra Rotllet Extra roll (+3.5€)
Papel de arroz, lechuga, zanahoria, pepino hierbas. Servido
con salsa de cacahuete,,
Paper darrds, enciam, pastanaga, cogombre, herbes. Servit
amb salsa de cacauet.
Rice paper, lettuce, carrot, cucumber, and herbs. Served

with peanut butter sauce.
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Bocadillo vietnamita Ent repa vietnamita Vietnamese sandwich

(A). Cerdo a la parilla Porc a la graellaGrilled pork 9.9€
(B). ESPECIAL 10.9€

Ice Vietnamese Coffee 4.2€




ENTRADAS

ENTRADES
STARTERS

(1%4). CANHGACHIEN 7.9€
Alitas de pollo
Alites de pollastre
Chicken wings

(15). RAUXAOTOI 9.9€

Pak choi salteado con ajo
Pak choi saltejat amb all
Garlic stir - fried bok choy
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16). T AP
Brock pligeramene dulce.
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Caldo de res cocido lentamente durante horas para lograr un sabor naturalmente dulce y delicado. Fideos de arroz tiernos y eldsticos
acomp afiados de finas ldminas de ternera fresca, fugosa y suave,

Caldo de res cuit lentament durant hores per aconsequir un sabor naturalment dolg i delicat. Fideus d'arrds tendres i elastics acompanyats
de fines lamines de vedella fresea, sucosa § suan.

Slow-simmered beef broth with a naturally rich and delicate sweetness. Served with soft rice noodles and render slices of fresh,

flavorful heaf

(17). PHG BO 12.9€  (18). PHOGA 11.9€  (19). PHO TOM 12.9€ D

(A). Phd cldsico Phd de pollo Phd de langostinos
Phd classic Phd de pollastre Phd de llagostins
Tradicional Phd Chicken Phd Shrimp Phé

(B). Phd de ternera poco hecha

Phd de vedella poc feta
Rarebeef Phd

(21). TAZON DE CALDO TACO DE BROUBOWL OF BROTH
(4). Bol de Huevo Bol d'Ou Bowl of Eqggs 2.5€
(B). Bol de Pollo Bol de Pollastre Bol of Chicken 2.9€

(C). Bol de Ternera Bol de Vedella Bowl of Beef 4.9€
(D). Bol de Langostinos Bol de Llagostins Bowl of Shrimp 3.9€




Tipicos Tradicional

Tipics Tradicional
Typical and Traditional

(22). BANH Xi*.‘.“ * 10.9 € (4). VegetarianoVegetaria Vegetarian 0 @
(B). Carne y langostinos Carn i llagostins Pork and shrimp (+3.9€)
| (C). Mariscos Mariscs Seafood @ (+3.9€)

Crepe tradicional vietnamita de
harina de arroz, frita hasta guedar
dorada y crujiente rellena de hierbas
frescas e ingredientes salados.

Crepe tradicional vietnamita de
farina d'arros, fregida fins a quedar
daurada i cruixent, farcida a*‘;?e rbes
fresques i ingredients salats.

A traditional Vietnamese crispy rice
flour pancake, pan-fried until golden
and crunchy, filled with fresh herbs
and savory ingredients.

(23). BANH CUON W 10.9 €

Rollos de arroz al vapor rellenos de cerdo y
setas, con chalotas crujientes y salsa ligera.

Rotlles darros al vapor farcits de porci bolets,
amb escalunyes cruixents i salsa lleugera.

Soft steamed rice rolls filled with seasoned
pork and mushrooms, topped with crispy
shallors and served with [ight dipping sauce.




SOPA DE FIDEOS

SOPA DE FIDEUS
NOODLE SOUPS

(24). BUNQUAY 13.9€ (®

Sopa tradicional del sur de Vietnam con fideos frescos de arroz, hamburguesa de langostinos, huevos de
codorniz en un caldo ligero y sabroso.

Sopa tradicional del sud del Vietnam amb fideus frescos d'arros, hamburguesa de llagostins, ous de gquatlla
en un brou lleuger i sabords.

A southern Vietnamese noodle soup featuring fresh rice noodles, hand-mixed shrimp, quail eqqs in a light,
flavorful broth.

(25). BUN GA 11.9€ (26). BUNTOM (@ 12.9€
Fideos de arroz redondos con pollo Fideos de arroz redondos con langostinos
Fideus darros rodons amb pollastre Fideus darros rodons amb llagostins
Round noodles with chicken Round noodles with shrimp

(27). COMPLEMENTOS COMPLEMENTS ADD-0ONS:
(4). Hamburguesa de langostinos Hamburguesa de llagostins Prawn burger 4.9€
(B). Calamares Calamars Squid 3.9€

(C). Huevo de codorniz Ou de guatllaQuail eqq 2.5€
(D). ChurrosXurros 2.9€




FIDEOS SECOS

FIDEUS SECS
DRY NOODLE SELECTION

(28). PHG XAO 12.9€

(4). Langostinos Liagostins Shrimp
(B). Ternera Vedella Beef

Fideos de arroz planos salteados al wok con verduras frescas,
creando un plato equilibrado con sabor intenso y ligero aroma
a wok,

Fideus darros plans saltats al wok amb verdures fresques, creant
un plat equilibrat amb sabor intens i lleugera aroma a wok

Flat rice noodles stir-fried with fresh vegetables, creating a
balanced dish with rich flavor and a light wok aroma.

(29). BUN TRON
(A). Ternera salteadaVedella saltejada Sautéed beef 12.9€
(B). Cerdo a la parilla Porc a la graella Grilled pork ~ 12.9€
(C). Pollo salteado Pollastre saltat Sautéed Chicken  11.9€
(D). Tofu salteado Tofu saltat Sauiéed tofu @ c' 11.9€

Fideos de arroz mixtos con carne o tofu, brotes de soja, hierbas frescas y un
aderezo ligero y sabroso para un plato eguilibrado y refrescante,

Fideus d'arrds mixtos amb carn o tofu, brots de soja, herbes fresques i un
guarniment lexger { sabords per d un plat equilibrat § refrescant.

Rice noodles Mived with meat or tofu, bean sprouts, fresh herbsg, and a

light savory dressing for a balanced and refreshing dish.

(30). Mi XA0

Tallarines salteadosTallarins saltats Stir-Fried Noodles
(4). Ternera Vedella Beef
(B). Mariscos Mariscs Seafood

(C). Pollo Pollastre Chicken
(D). Tofu




ESPECIALS

TRADITIONAL DISHES

(31). BUN CHA OBAMA

Lspecialidad tradicional de Hanoi con cerdo a la parrilla servido con fideos de arroz frescos, hierbas y una
salsa ligera, ofreciendo un equilibrio de sabores ahumados, frescos y dcidos.

Especialitat tradicional de Hanoi amb porc a la graella servit amb fideus darros frescos, herbes i una
salsa lleugera, oferint un equilibri de sabors fumats, frescos i acids.
A traditional Hanoi specialty featuring grilled pork served with fresh rice noodle (bin), herbs, and a

light dipping fish sauce, offering a balance of smoky, fresh, and tanagy flavors.
o () g i . oy




ARROZ

ARROSRICE

(32). Pato Duck 13.9€

(4). Pimienta negra
Pebre negre
Black peper

(C). Curry y leche de coco
Curriillet de coco
Curry sauce

(33). TeneraVedella Beef 12.9€

(4). Pimienta negra Pebre negre
Black peper

(B). Limoncillo y chili Llimonet i xili
Lemongrass and chilli sauce

(D). Salsa de ostras Salsa d'ostres
Oyster sauce

(E). Salsa de hoisinSalsa de hoisin
Hoisin sauce

(F). Salteado al Wok Saltat al Wok
Wok

(34). Salmon 13.9€

(A). Pimienta negra Pebre negre
Black peper

(F). Salteado al Wok Saltat al Wok
Wok




ENTRADAS

ENTRADES
STARTERS

(35). BUN BO HUE

Sopa picante de fideos con ternera del centro de Vietnam, con caldo intenso , a
roma de hierba limon, butifarra Vietnamita y carne tierna.

Sopa picant de fideus amb vedella del centre de Vietnam, amb brou intens , a
roma de herba llimona, botifarra Vietnamita i carn tendra.

A spicy Central Vietnamese beef noodle soup with rich broth, lemongrass aroma,
Vietnamese sausage and tender beef.




ARROZ
ARROSRICE

(36). Langostinos 12.9€

Llagostins Shrimp

(A). Pimienta negra Pebre negre
Black pepper

(B). Limoncillo y chili Llimonet i xili
Lemongrass and chilli sauce

(C). Curry y leche de coco Curri i llet de coco
Curry sauce

(D). Salsa de ostras Salsa d'ostres
Oyster sauce

(E). Salsa de hoisin Salsa de hoisin

Hoisin sauce

(37). Pollo Pollastre Chicken 11.9€

(A). Pimienta negra Pebre negre
Black peper

(B). Limoncillo y chili Llimonet i xili
Lemongrass and chilli sauce

(C). Curry y leche de cocoCurri i llet de coco
Curry sauce

(D). Salsa de ostras Salsa d'ostres
Oyster sauce

(E). Salsa de hoisin Salsa hoisin
Hoisin sauce

(38). Tofu 11.9€

(4). Pimienta negra Pebre negre
Black peper

(B). Limoncillo y chili Llimonet i xili
Lemongrass and chilli sauce

(C). Curry y leche de coco Curri i llet de coco
Curry sauce

(D). Salsa de ostras Salsa d'ostres
Oyster sauce

(E). Salsa de hoisin Salsa de hoisin

Hoisin sauce




ARROZ ESPECIAL

ARROS ESPECIAL FRIED RICE

(39). ARROZ TRES DELICIAS 14.5€
ARROS TRES DELICIES
VIETNAMESE SPECIAL FRIED RICE

Arroz frite al estilo vietnamita con huevo, zanaharia y guisantes,
Arros fregit a l'estil vietnamita amb ow, pastanaga i pésols.

Vietnamese-style fried rice with eqg, carrot and peas.

(40). ARROZ TRESDELICIAS 7.9€
ARROS TRES DELICIES
VIETNAMESE FRIED RICE

(4). Pollo Pollastre Chicken

(B). Tofu

(C). Ternera VedellaBeef

(D). LangostinosLlagostins Shrimp @
(E). Pato Anec Duck

(F). Salmdn @

(+1€)
(+1€)
(+2€)
(+2€)
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VIETNAM

Authentic restaurant

) Reservar la mesa en nuestra pdgina https://phovietnam.es
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Carrer Sant Antoni Maria Claret, 250, Eixample, 08025 Barcelona
. (34) 930641019

Carrer Muntaner, 10, Eixample, 08011 Barcelona
. (34) 936 94 98 99

] Para tener mds informacion: gastroviet@gmail.com

¢ (O] phovietnam.ben



